DINER

Voorgerechten

Carpaccio de Noot

Onze bekende carpaccio,
geserveerd met Parmezaanse kaas,
kappertjes, pijnboompitten en
truffelmayonaisedressing.

Chicken Fingers

Malse, geroosterde kipfilet op een
bedje van jonge sla met garnituur
en een Japanse sesamsaus.

Vitello Tonnato

Dungesneden, gebakken kalfsmuis
geserveerd met tonijn mayonaise.

Gambastaarten

Gemarineerd met gember knoflook
en Spaanse pepers.

Bier- en wijntips

Biertip: Pils
Wijntip: Tempranillo

Biertip: IPA
Wijntip: Sauvighon
Blanc

Biertip: Blond
Wijntip: Pinot Grigio

Biertip: Weizen
Wijntip: Sauvignon
Blanc
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Voorgerechten Bier- en wijntips

Zalmbonbon 16

Biertip: IPA
Wijntip: Pinot Grigio

Een bonbon van gerookte zalm,
gevuld met Hollandse garnalen en
rivierkreeft.

Griekse salade @ 12,50

Een salade, rijkelijk gevuld met

.. Biertip: Weizen
onder andere olijven en feta kaas.

Wijntip: Rosé

Italiaanse salade @ 12,50
Een salade gevuld met onder andere Biertip: Weizen
mozzarella, pomodori tomaten met Wijntip: Pinot Grigio

een basilicumdressing.

Huissoep 7,5

Elke dag weer vers, onze verrassende
en smakelijke huissoep. Vraag het
personeel voor de soep van de dag.

Brood met smeersels 55
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DINER

Hoofdgerechten Bier- en wijntips

Ribeye

Gebakken ribeye met chimichurri,
geserveerd met gegrilde groenten
en krieltjes.

Sticky Fingers

Runderspareribs zonder bot,
bestreken met een sticky marinade
en geserveerd met frisse salade en
friet.

Sateé

Saté van varkenshaas met
satésaus, kroepoek, friet en salade.

Spareribs

Gemarineerde spareribs met
knoflooksaus, friet en salade.
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Biertip: Tripel
Wijntip: Tempranillo

Biertip: Dubbel
Wijntip: Primitivo

Biertip: Dubbel
Wijntip: Tempranillo

Biertip: Sterk Blond
Wijntip: Merlot
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DINER

Hoofdgerechten Bier- en wijntips

Poussin

Uit de oven gegaarde krielkip,
geserveerd met gegrilde groenten
en krieltjes

Zeebaars

Gebakken zeebaarsfilet met een
tomaat basilicumsaus, geserveerd
met gegrilde groenten en krieltjes.

Vegaburger &

Vegetarische burger, geserveerd op
een brioche bol met salade en friet

Vega van het Moment &4

Elke week wisselend, vraag aan het
personeel wat het deze keer is!

@Vegetarisch (kan)Glutenvrij
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Biertip: Tripel
Wijntip: Pinot Grigio

Biertip: Pils
Wijntip: Sauvignon
Blanc

Biertip: Blond
Wijntip: Chardonnay
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-~ DESSERT

Aardbeien Romanoff 13,5

Bolletje bourbon ijs met gemarineerde aardbeien en slagroom.

Sorbet n

Twee bolletjes wisselende soorten sorbetijs, met slagroom.

Brownie cheesecake 12,5

een cakeje geserveerd met een bolletje bourbon ijs en
karamelsaus.

Limoncello Tiramisu 12,5
Huisgemaakte limoncello tiramisu, geserveerd met lemoncurd.

Dame Blanche 10
Vanilleroomijs overgoten met een romige chocoladesaus en

slagroom.

Lekkers bij de koffie 10,5

Een bordje vol lekkere zoete hapjes.

(kan)Glutenvrij

Kindermenu 12,5

Kipnuggets, frikandellen of kroket met friet en appelmoes.
Lekker kinderijsje na.

Heeft u een allergie, volgt u een dieet of heeft u
andere wensen? Laat het ons weten!
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